
SUSTAINABLE PRAWN COCKTAIL Ⓢ CRAB CAKES King crab, snow crab, FRIED CALAMARI Yuzu-chili dip 36-MONTH BELLOTA IBERICO HAM
サステナブルプラウンカクテル Remoulade sauce カラマリフリット 柚子チリディップ 36ヶ月熟成 ベジョータ イベリコハム

クラブケーキ タラバガニとズワイガニ 3,456 / 20g
レムラードソース

Ⓥ FRUIT TOMATO Ⓥ TOKYO GARDEN GREENS Quinoa, carrot Ⓢ CAESAR SALAD Gem lettuce COBB SALAD Roasted chicken breast
Organic sweet onion, extra virgin olive oil Cucumber, tomatoes, red onion, avocado Sourdough croutons, The Oak Door bacon Avocado, egg, The Oak Door bacon,
フルーツトマト スイートオニオン 東京ガーデンサラダ キヌア キャロット シーザーサラダ ロメインレタス Blue cheese
エキストラヴァージンオリーブオイル キュウリ トマト レッドオニオン アボカド サワーブレッドのクルトン ベーコン コブサラダ チキン アボカド 卵

ベーコン ブルーチーズ

Ⓢ NEW ENGLAND CLAM CHOWDER Oak Door bacon
ニューイングランドクラムチャウダー ベーコン

Ⓢ HOKKAIDO A5 TENDERLOIN YAMAGATA A5 TENDERLOIN YAMAGATA A4 SIRLOIN
北海道産A5テンダーロイン 山形牛A5テンダーロイン 山形牛A4サーロイン

15,120 170g / 6oz 20,520  170g / 6oz 13,500 140g / 5oz

CANADIAN PRIME TENDERLOIN AUSTRALIAN  ANGUS STRIPLOIN ”Stockyard” OMAHA PRIME RIB EYE
カナダ産牛プライムテンダーロイン オーストラリア産アンガスストリップロイン US産牛オマハプライムリブアイ

10,800 170g / 6oz 6,480    170g / 6oz 12,960  340g / 12oz 19,440  450g / 16oz

GREEN PEPPERCORN Ⓥ BARBECUE Ⓥ CHIMICHURRI Ⓥ HORSERADISH CREAM PONZU
グリーンペッパーコーン バーベキューソース チミチュリ ホースラディッシュクリーム ポン酢

ATLANTIC LOBSTER Herb butter, lemon Ⓢ DRY AGED CHIBA PORK CHOP 20-day dry aged AUSTRALIAN LAMB CHOPS
アトランティックロブスター ハーブバター レモン 20日間熟成 千葉県産のポークチョップ オーストラリア産のラムチョップ
6,696  450g / 16oz    3,348  Half 7,020

GRILLED MARKET FISH SMOKED PORK BACK RIBS Pickled vegetables SHINGEN HALF CHICKEN Fresh herbs, lemon
本日のお魚のグリル スモークポークバックリブ 野菜のピクルス ハーフ信玄どりのロースト フレッシュハーブ レモン

3,888

THE OAK DOOR BURGER CUBANO SANDWICH Ⓥ GRILLED GARDEN SANDWICH 
USDA prime beef, signature Oak Door bacon by 'White Smoke' Honey ham, roasted pork shoulder, mojo sauce Zucchini, eggplant, onions, arugula  
Cheddar cheese, crispy onion, barbecue aioli Monterey jack cheese, house-made dill pickles Fresh Hokkaido ricotta cheese, bell pepper sauce
オークドア バーガー キューバンサンドイッチ グリルガーデンサンドイッチ
バーベキューアイオリ ベーコン ハニーハム ローストポーク モホソース ズッキーニ 米ナス 玉ねぎ ルッコラ

チェダーチーズ クリスピーオニオン モントレージャックチーズ 自家製ディルピクルス 北海道産リコッタチーズ パプリカソース
2,484  140g / 5oz      3,456  220g / 8oz 2,310

SIDES
サイドディッシュ

Ⓥ POTATO FRIES Ⓥ DIRTY POTATOES Ⓥ GRILLED ASPARAGUS Ⓥ JAPANESE MUSHROOMS
フライドポテト ダーティーポテト アスパラガスのグリル マッシュルームのソテー 
1,404 1,404 1,620 1,620

Ⓥ WHIPPED POTATOES Ⓥ MACARONI AND CHEESE Ⓥ CREAMY SPINACH
マッシュポテト マカロニチーズ ほうれん草のクリーム煮
1,404 1,404 1,620

BAKED CHEESE CAKE Blueberries CHEESE SELECTION Toasted fruits and nut bread JAPANESE SEASONAL FRUIT PLATE
ベイクドチーズケーキ ブルーベリー チーズプレート フルーツ ナッツブレッド 国産フルーツプレート

2,700

Due to the nature of the method for calculating the consumption tax, kindly note that there may be a discrepancy between a Tax Inclusive Pricing and the total amount billed at the cash register.
消費税の計算上、レジでの精算の際に合計額が異なる場合があります。
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WORLD WIDE BEEF
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食材にアレルギーのあるお客様、食事制限がおありのお客様は、ご注文の際に係りの者にお申し付けください。

グランド ハイアット 東京は、お客様が安心・安全にお食事をお楽しみいただけるよう、食品安全マネジメントシステムの国際規格であるISO22000:2018を取得しております

To greater ensure the quality of your dining experience, please let us know if you have any food allergies or restrictions.

デザート

Ⓥ Vegetarian ベジタリアン    Ⓢ Signature シグネチャーディッシュ

Grand Hyatt Tokyo is ISO 22000:2018 certified, internationally recognized as the highest food safety management system. 
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チャコール グリル

ホワイトアスパラガスのスープ 桜えび チャイブ 

 HWHITE ASPARAGUS SOUP Sakura shrimp, chives 


