
Wine By The Glass

Champagne シャンパーニュ Red Wine 赤ワイン

3,520

カリフォルニア州 アメリカ 2022

White Wine 白ワイン

コロンビア ヴァレー ワシントン州 2021

Craggy Range Gimblett Gravels Vineyard, Syrah

Hawke's Bay, New Zealand 2021

クラギ― レンジ ギムレット グラヴェルズ ヴィンヤード シラー

ホークス ベイ ニュージーランド 2021

Bakestone Cellars by Cakebread, Cabernet Sauvignon

North Coast, California, USA 2018

ベイクストーン カベルネ ソーヴィニヨン

サンディ シャルドネ ノースコースト カリフォルニア州 アメリカ 2018

サンタ リタ ヒルズ カリフォルニア州 アメリカ 2022

Premium CORAVIN プレミアムコラヴァン
Rose Wine ロゼワイン Kistler Vineyards, Pinot Noir

Scribe Estate Rose of Pinot Noir Russian River Valley, California, USA 2022

Sonoma Valley, California, USA 2022 キスラー ヴィンヤーズ ピノ ノワール

スクライブ エステート ロゼ オブ ピノ ノワール ロシアンリヴァーヴァレー カリフォルニア州 アメリカ 2022

ソノマ ヴァレー カリフォルニア州 アメリカ 2022

Woodward Canyon, Cabernet Sauvignon

Premium CORAVIN プレミアムコラヴァン Washington, USA 2015

Ramey, Chardonnay ウッドワード キャニオン オールドヴァインズ カベルネ ソーヴィニヨン

Russian River, California, USA 2023 ワシントン州 アメリカ 2015

レイミー シャルドネ

ロシアン リヴァー カリフォルニア州 アメリカ 2023 Grace Family Reliquus, Cabernet Sauvignon

St. Helena, Napa Valley, California, USA 2019

Eisele Vineyards, Sauvignon Blanc

Napa Valley, California, USA 2019

イーゼル ヴィンヤード ソーヴィニヨン ブラン

ナパ ヴァレー カリフォルニア州 アメリカ 2019 Whisky

Japanese Whisky

Craft Beers Yamazaki

Brewdog Punk IPA Scotland 1,320 山崎

ブリュードッグ パンクアイピーエー スコットランド Hakushu

Wabi-Sabi Japan Pale Ale, Shizuoka 1,320 白州

わびさび ジャパン ペールエール 静岡 Grand Hyatt Tokyo Original Whisky Togouchi Single Malt 

Shiga Kogen IPA, Nagano 1,650 グランドハイアット東京 オリジナルウイスキー 戸河内 シングルモルト

志賀高原 インディア ペールエール 長野

Sapporo Black Label / Kirin Lager / Yebisu 1,210 Bourbon Whisky

サッポロ 黒ラベル / キリン ラガー / エビス Woodford Reserve

ウッドフォード リザーブ

Japanese Draft Beer Sleeve / Pint Blanton‘s Gold

Asahi Super Dry 1,210 / 1,980 ブラントン ゴールド

アサヒスーパードライ Whistle Pig 15 years Estate Oak Rye

Suntory Tokyo Craft Pale Ale ホイッスル ピッグ 15年 エステート オーク ライ

サントリー 東京クラフト ペールエール

Single Malt Scotch Whisky

Glenmorangie 18 Years

グレンモーレンジ 18年

Johnnie Walker Blue Label

ジョニー ウォーカー ブルーラベル

1,210 / 1,980

Dining Area : Course Menu Last order at 9:30 PM / à la carte & Drinks Last order at 10:00 PM

Grand Hyatt Tokyo is ISO 22000:2018 cetified, internationally recognized as the highest food safty management system.

グランドハイアット東京は、お客様が安心・安全にお食事をお楽しみいただけるよう、

食品安全マネジメントシステムの国際規格であるISO22000:2018を取得しております。

Prices above include tax and are subject to a 15% service charge.

上記税込価格にサービス料として15%を頂戴いたします。

2,970 / 4,752

2,970 / 4,752

3,960 / 6,336

6,380 / 10,208

6,600 / 10,560

11,000 / 17,600

  150ml / 240ml

Bar Area : Bar Bites Menu Last order at 10:30 PM / Weekdays(Sunday-Thursday) Drinks Last order at 11:30 PM / Fridays & Saturdays Drinks Last order at 12:30 AM

150ml / 240ml

2,750

Duckhorn Vineyards, Sauvignon Blanc

Bollinger Special Cuvée Brut NV 

Champagne, France

ボランジェ スペシャル キュヴェ ブリュット

4,400 / 7,040

8,800 / 14,080

シャンパーニュ フランス

Sta. Rita Hills, California, USA 2022

2,750

3,500

2,200

2,970

Columbia Valley, Washington, USA 2023

ロング シャドウズ ポエッツ リープ リースリング

North Coast, California, USA 2023

ダックホーン ヴィンヤーズ ソーヴィニヨン ブラン

2,640 / 4,224

150ml / 240ml

3,300

5,500

  150ml / 240ml

2,750 / 4,125

Columbia Valley, Washington, USA 2021

California, USA 2022

グレース ファミリー レリクアス カベルネ ソーヴィニョン

セント ヘレナ ナパ ヴァレー カリフォルニア州 アメリカ 2019

Substance, Pinot Noir

サブスタンス ピノノワール

Joel Gott, Zinfandel 

4,620

ジョエル ゴット ジンファンデル

2,640 / 4,224

ノース コースト カリフォルニア州 アメリカ 2023

Sandhi, Chardonnay 3,520 / 5,632

  150ml / 240ml

Long Shadows Poet’s Leap, Riesling 2,200 / 3,520

コロンヴィア ヴァレー ワシントン州 アメリカ 2023



The Oak Door Classics

After Dark Negroni 2,200 Amaretto Cherry Sour
アフター ダーク ネグローニ アマレット チェリー サワー

Bombay Sapphire, Antica Formula, Coffee Infused Campari Amaretto, Cherry Liqueur, Lemon, Lime

Gin Tonic 2.0 1,980 Fruit Champagne Sherbet
ジン トニック 2.0 季節のフルーツ シャンパンソルベ

Empress Gin, Fever Tree Tonic Champagne, Fruit Sherbet

The Oak Door Bloody Mary 2,200 Hazelnut Espresso Martini
オークドア ブラッディ マリー ヘーゼルナッツ エスプレッソマティーニ

Grey Goose, Tomato Juice, Tabasco, A1 Sauce Grey Goose Vodka, Kahlúa, Frangelico

Strawberry Aperol Spritzer 2,200 Hinoki Old Fashioned
ストロベリーアペロール スプリッツァ 檜 オールドファッション

Strawberry Infused Aperol, Champagne Chita, Hinoki Bitters

The Last Effort 2,500 Harvest Moon Bees Knees
ザ ラスト エフォート ハーベスト ムーン ビーズ ニーズ

Vanilla Chai Infused Bourbon, Drambuie, Antica Formula Cranberry Infused Hendricks Gin, Lemon, Spiced Honey 

Pumpkin Spice Espresso Martini 2,000
パンプキン スパイス エスプレッソ マティーニ

Grey Goose, Kaluha, Espresso, Pumpkin Spice

Non Alcoholic Selections

Yuzu Lemonade 1,430 Fruits Squash
ユズ レモネード フルーツ スカッシュ

Yuzu syrup, Lemon juice, Carib syrup, Water Mitsuya Cider, Orange, Lime, Lemon, Mint, Raspberry

White Spritzer 1,430 Seasonal Kombucha 
ホワイト スプリッツァ 季節のコンブチャ

Peach Purée, Chamomile Syrup, Lime, Soda Raspberry, Rosemary

1,320

1,320

1,320

Mineral Water

San Pellegrino     880 Aqua Panna
サンペレグリノ 1,540 アクア パンナ

Perrier 770
ペリエ 1,320

880
ジンジャーエール

1,800

2,200

Ginger Ale

フレッシュグレープフルーツジュース コカ・コーラ

Apple Juice

750ml

1000ml
500ml

330ml

880
1,540

500ml

アップルジュース

1000ml

Oolong Tea
フレッシュオレンジジュース

Fresh Grapefruit Juice Coca-Cola 880

ウーロン茶

880

Soft Drinks

Fresh Orange Juice

1,430

1,430

2,090

2,200

2,090



Seared and sizzled

Bourbon glazed wagyu beef skewers Pickled carrots
和牛のバーボングレーズ串焼き　ニンジンのピクルス

Birria beef taco Braised wagyu, ancho chili, onion, cheese, cilantro
ビラビーフタコス 和牛煮込み アンチョチリ 玉ねぎ チーズ コリアンダー

Ehime wild boar sausage sauerkraut, lingonberry jam
愛媛県産 猪肉のソーセージ サワークラウト コケモモのジャム

From The Oak Door brick oven

Peking duck flatbread Cucumber, ginger, apple, green onion
北京ダックのフラットブレッド キュウリ 生姜 リンゴ ネギ

Ricotta & italian sausage flatbread Young spinach, black truffle oil
リコッタとイタリアンソーセージのフラットブレッド

The Oak Door sliders

Per order 3 sliders each

Smash slider Double beef patty, Cheddar, onions, lettuce, tomato
スマッシュバーガー チェダーチーズ 玉ねぎ レタス トマト

Lamb slider Cumin-yogurt aioli, Piquillo peppers
ラムスライダー クミンヨーグルトのアイオリ ピキーリョペッパー

Mushroom and lamb slider Cumin aioli, Piquillo peppers, gluten free
マッシュルームとラムスライダー クミンアイオリ ピキーリョペッパー グルテンフリー

Classics

Tortilla chips Tomato salsa
トルティーヤチップス ピコ デ ガヨ

Potato fries Parsley
フライドポテト パセリ

Chicken lollipops Spicy BBQ sauce
チキンウィング スパイシーバーベキューソース

Charcuterie & Cheese Board
36 month Iberico ham, smoked salami, 

“Shibuya Cheese stand” semi-hard, Sasayuki camembert cheese
シャルキュトリ チーズプレート 36ヶ月イベリコハム チョリソー

渋谷チーズスタンドのセミハード チーズ

ササユキ カマンベールチーズ

BAR BITES

1,650

1,650

2,530

1,320

1,320

1,320

1,320

1,430

1,320

3,080

To greater ensure the quality of your dining experience, please let us know if you have any food allergies or restrictions.

食材にアレルギーのあるお客様、食事制限がおありのお客様は、ご注文の際に係りの者にお申し付けください。

Prices above include tax and are subject to a 15% service charge.
上記税込価格にサービス料として15%を頂戴いたします。

Grand Hyatt Tokyo is ISO 22000:2018 certified, internationally recognized as the highest food safety management system. 
グランド ハイアット 東京は、お客様が安心・安全にお食事をお楽しみいただけるよう、

食品安全マネジメントシステムの国際規格であるISO22000:2018を取得しております


